% AGRATISA

AGROPECUARIA ATITLAN LTD.

ANALISIS SENSORIAL
PERFIL DE TAZA:
6.00 BUENO 7.00 MUY BUENO 8.00 EXCELENTE 9.00 EXCEPCIONAL
CALIDAD SHB
PROCESO LAVADO
CLIENTE COICOMSARL1
FRAGANCIA /AROMA 8 FRAGANCIA
SABOR 7.75 /AROMA
POSTGUSTO 7.5 g 72
ACIDEZ 775 APRECIACION 8.5 R
CUERPO 7.75 GENERAL s
BALANCE 7.75 778
APRECIACION GENERAL 7.75 .
TAZA LIMPIA 10
UNIFORMIDAD 10
DULZURA 10 BALANCE POSTGUSTO
DEFECTOS 0
PUNTEO FINAL 84.25
CUERPO ACIDEZ

Fragancia/Aroma: Chocolate, azucar morena, miel, citrico, pasas de uva Sabor:
CARACTERISTICAS: Caramelo, citrico. Acidez, medio citrico, cuerpo, liquido, Postgusto, Corto. Pierde
consistencia en sabor

DEFECTO:
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EJERCICIO
FECHA
ID. MUESTRA

COLOR (PERGAMINO)
HOMOGENIDAD

COLOR ORO
DEFICIENCIA COLOR
SECAMIENTO

TAMARNO VISUAL

OLOR

GRANOS DEFECTUOSOS
(PREDOMINANTES)

HOMOGENIZACION
TEXTURA

COLORACION
PRESENCIA DE QUAKER

TIPO
COSECHA
LIMPIEZA

RENDIMIENTO BRUTO

RENDIMIENTO NETO
PORCENTAIJE DE

HUMDEAD

% AGRATISA

AGROPECUARIA ATITLAN LTD.

ANALISIS TECNICO

20-mar-26

COICOMSARL1

ANALISIS PERGAMINO

Amarrillo claro
Parejo

ANALISIS VERDE

Verde aceituna claro
Pelicula plateada
Parejo
Mediano
Limpio

Grano negro completo, broca severo, conchas, partido.

TOSTADO

Parejo
Rugosa
Medio oscuro
Poco

TAZA TIPO COSECHA

SHB
25-26
Limpio
RENDIMIENTOS

1.2162
1.2482

14.60%
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